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" Ingrédients pour 4 personnes.

® 250g de tomates cerise bio

@ 1/2 concombre bio

@ 1sachet de mozzarella italienne bio (125g)

® 2 tranches de Jambon Sec Bonneterre

@ 8 cuil. a soupe d’Huile d’Olive au Basilic
Bonneterre

@ 1 cuil. a soupe de Vinaigre de Cidre
Bonneterre

® Sel et poivre moulu

@ 1 branche de basilic bio

/ ’,/ Préparation 30min

1. Pelez le concombre et détaillez-le en billes
avec une cuillére parisienne.

2. Egouttez et découpez la mozzarella en
tranches fines.

3. Mélangez dans un saladier I'Huile d’Olive
au Basilic avec le Vinaigre de Cidre, poivrez
et salez.

4. Ajoutez les perles de concombre, les
tomates cerise et [a mozzarella et mélangez
soigneusement.

Laissez reposer au réfrigérateur.

5. Servez la salade dans des coupelles, déposez
dessus le jambon découpé en fines laniéres
et décorez avec quelques feuilles de basilic.

6. Dégustez tres frais.

Bonneterre

le meilleur de Ia Terre
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